
 
 

 

     

                            Tomaten-Cremesüppchen 
                                       in der Löwenkopfterrine 

             mit Schmand und Basilikum-Pesto, dazu Baguette                                             

                                      € 8,90  

 Ofenfrisches Baguette mit 2 Dips 
                         Aioli, Chili-Quark  oder Frischkäse-Lauch 

   € 7,50 
 

         Zwei hausgemachte Gemüseröstis  
         (vegetarisch) 

                  dazu ein feiner Frischkäse-Lauch Dip an einer knackigen Salatbeilage 

                     € 16,90   

                                                          wahlweise mit Räucherlachs 

€ 22,80  

 

                                           Rote Bete Carpaccio 

auf knackigen Blattsalaten und Rucola in Orangen-Senf- Vinaigrette  
Gurke, Sprossen, Orangen, Granatapfelkerne und Hirtenkäse, 

dazu ofenfrisches Baguette 

          € 17,80  

                                                                

                                       

   

 



 
 

 

 Empfehlung 

Schaumburger Schlemmerplatte 

Riesencurrywurst mit hausgemachten Krautsalat, Pommes Frites und Mayonnaise 

€ 13,80  

    “Heinrich Heine Platte“ 

gebratener Hirtenkäse im Speckmantel, Räucherlachs, Serrano Schinken,  
gebackene Datteln im Speck, gebratene Garnelen an frischen Blattsalaten und 

Kirschtomaten, dazu Baguette 

 € 23,50  
 

         Paniertes Schweineschnitzel in der Pfanne gebacken (200g Endgewicht) 

mit einer hausgemachten Champignonrahmsauce, dazu Pommes Frites und Salatgarnitur  

€ 21,80 wahlweise mit Bratkartoffeln € 24,80 
 

         Camembert “Natur“ aus dem Ofen 

mit Rosmarin Honig, Nüssen, Granatapfelkerne, Birne, Saaten,  
dazu Butter und Baguette  

€ 16,90  

 

          Gegrillte Hähnchenbrust 

auf Tagliatelle  in einer pikanten Chili-Hollandaise, 
dazu ein gemischten Salatteller  

      € 19,80  

 

Danke für Ihre Geduld bei längeren Wartezeiten! 



 
 

 

 

Gegrilltes Rumpsteak vom Angus Beef ca. 250g 

wahlweise mit hausgemachter Kräuterbutter oder Pfeffersauce, dazu Pommes Frites und 
einem gemischten Salatteller 

€ 39,90 mit Bratkartoffeln € 42,90              
 

 Medium gegrilltes Filetsteak vom Angus Beef ca. 250g.  

mit Pfeffersauce oder hausgemachter Kräuterbutter, dazu Pommes Frites und  
ein gemischter Salatteller                

                                                    € 42,90 mit Bratkartoffeln € 45,90   

 

                              Sweet Chili- Cheddar Burger 

          mit Angus Beef Patty ca. 180g, Sweet-Chili Mayonnaise, krosser Bacon, Gewürzgurke  
                                              Tomate und Cheddar, dazu Pommes Frites  

€ 18,50 / Bratkartoffeln € 21,50 

Fallenteller 

½ Currywurst, gegrillte Hähnchenbrust und Nackensteak mit Kräuterbutter, 
Pommes Frites Salatbeilage  

    € 22,50, mit Bratkartoffeln € 25,50 

Fallensülze 

                        mit marinierten Essigzwiebeln, krossen Bratkartoffeln, Gewürzgurke  
                                                                 und Remouladensauce 

         € 18,90 

 

Danke für Ihre Geduld bei längeren Wartezeiten! 

 



 
 

 

                                                                     

            Saisonale Leckereien!!!!! 

                                          

                                                       Burrata Carprese 

Knackige Blattsalate in Honig-Balsamico Dressing, Gurken, Cherrytomaten 
Olivenöl, Basilikum-Pesto, dazu Kräuter- Baguette 

€ 17,80 (vegetarisch)  

 

                 Flammkuchen „Paris „ 
                                 Schmandcreme, Camembert, Preiselbeeren und Rucola 

                                      € 15,90 (vegetarisch) 

 
                                                                     Salat „ Summer“ 

      Knackige Blattsalate in Himbeer-Vinaigrette, Cherrytomaten, Gurken, Feigen , Erdbeeren, 
                                Saaten und  gegrillte Hähnchenbruststreifen, dazu Baguette 

                                                                             € 18,50 

	

Holländischer Matjessalat 
mit Durke, Zwiebel, Apfel, rote Bete und Kräutern, 

dazu Bauernbrot 

€ 15,50  

 

Gnocchi 

In Tomaten-Ricotta-Basilikum -Pesto, auf Rucola, 
dazu ein gemischter Salatteller 

   € 18,80 (vegetarisch) 
  



 
 

 

               	

	

“Lillet Wild Berry“ 

     mit Schweppes Wild Berry, geeisten Früchten und Ice 

€ 8,90 
 

Lillet Pomegranate 

                                              mit Schweppes, Granatapfelkerne und Ice  

€ 8,90 

 

“Aperol Sprizz“ 

                                                  Aperol, Prosecco, Soda, Orange, Ice 

€ 8,50 
 

Aperitivo P31 (green Magic) 

  mit Prosecco, Limette, Lime Juice, frischer Minze und Ice 

€ 9,50 
 

   Blue Lagoon 

                                  mit Gin , Blue Curacao, Limejuice, Ananassaft, Ice 

                                                                            € 9,50  

       Hausgemachte Limonade 

     Holunderbeersirup, Limejuice, Soda, Limetten und Zitronen, auf Eis und Minze 

             € 5,80 

   			



 
 

 

																									Unsere	süssen	Sachen	! 

Lauwarmer	Cheesecake		
auf	Blaubeerspiegel	und	Sahne	 	 	 	 	 €	7,80	
(	auf	Anfrage	(	A,	C,	G,	E,	)	

	

Goldener	Engel	(	G	)		
Vanilleeis	mit	Orangensaft	und	Sahne		 	 	 	 €	7,50	

	

Eiskaffee	„	Hazelnut“	
mit	Haselnuseis	,	Sahnehaube	und	Krokant		 	 	 €	7,90	

	

Gemischtes	Eis	ohne	Sahne	(1,	2,	8,	G)	 	 	 	 €	6,80 

        mit	Sahne	(G)																																																€	7,80	
Lauwarmer	Apfelstrudel	
mit	Vanilleeis	und	Sahne	(2,	8,	A,	C,	G)	 	 	 	 €	8,90	

	

Bückeburger Kaiserschmarrn  
mit lauwarmen Pflaumenkompott und  
Streuselzucker  
(A, C, G, 2)          € 9,90 

 

2	Kugeln	Walnusseis	
mit	Haselnusscreme,	an	Früchten	und	karamelisierten	
Walnüssen,	dazu	Eierlilörsahne	 	 	 	 	 €	9,90	
	 	 	 																																																																																																										


